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Latar Belakang : Gizi buruk pada balita masih menjadi masalah di Indonesia
dan memerlukan penanganan menggunakan Ready to Use Therapeutic Food
(RUTF). Di Indonesia sebagian besar RUTF masih berbasis impor sehingga
diperlukan penembangan produk RUTF menggunakan bahan lokal seperti
tepung jagung dan tepung kacang tanah. Tujuan: penelitian ini untuk
mengetahui pengaruh proporsi tepung jagung dan tepung kacang tanah terhadap
sifat kimia, fisik, dan organoleptik biskuit RUTF. Metode: Penelitian
eksperimental ini menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 3 kali
pengulangan dan memiliki 3 perlakuan, yaitu F1 (75% tepung jagung :25%
tepung kacang tanah), F2 (50% tepung jagung :50% tepung kacang tanah), dan
F3 (25% tepung jagung:75% tepung kacang tanah). Hasil: Terdapat pengaruh
proposi tepung jagung dan tepung kacang tanah terhadap kadar protein, total
energi, dan karakteristik organoleptik cita rasa (p<0,05). Kesimpulan: Semakin
tinggi proporsi tepung kacang tanah maka semakin tinggi kadar protein dan total

energi.

Kata kunci : Gizi buruk, Biskuit RUTF, Tepung Jagung, Tepung Kacang Tanah
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