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BAB 5 

SIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Simpulan 

5.1.1 Sebagian besar warung makan warmindo pada Padukuhan Pringwulung        

telah memenuhi higiene dan sanitasi makanan yang memenuhi syarat 

(60%) 

5.1.2 Sebagian besar sampel olahan daging ayam pada warung makan 

warmindo tidak terkontaminasi bakteri Staphylococcus (85%) 

5.1.3 Terdapat hubungan yang signifikan antara penerapan higiene dan sanitasi 

makanan dengan tingkat kontaminasi bakteri Staphylococcus pada olahan 

daging ayam di warung makan warmindo Padukuhan Pringwulung 

5.1.4 Warung makan yang penerapan higiene sanitasinya tidak memenuhi 

syarat memiliki risiko 1,6 kali lebih tinggi terdapat kontaminasi bakteri 

dibandingkan warung makan yang penerapan higiene dan sanitasinya telah 

memenuhi syarat 

5.2 Saran  

Penelitian selanjutnya dapat dilakukan penilaian higiene sanitasi, dan   

kontaminasi makanan dengan jumlah sampel yang lebih banyak, serta wilayah 

pengambilan data yang lebih luas agar dapat dilakukan analisis data dengan 

hasil yang lebih akurat. 

 

 

 

 

 

 


