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Lampiran 1. Surat Ijin Penelitian 
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Lampiran 2. Surat Jawaban Ijin Penelitian 

 

  



86 
 

Lampiran 3. Ethical Clereance 
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Lampiran 4. Lembar Penjelasan Penelitian Uji Organoleptik 

 

LEMBAR PENJELASAN PENELITIAN 

 

Salam sejahtera. 

Saya Luisa Veni Novaya Siwi dari STIKes Panti Rapih Yogyakarta program studi 

gizi program sarjana. Saya ingin memohon kesediaan anda untuk ikut berpartisipasi 

secara sukarela dalam penelitian saya yang berjudul “Pengaruh Perbandingan 

Tepung Kedelai dan Tepung Cangkang Telur Terhadap Kadar Kalsium Dan 

Karakteristik Organoleptik Makanan Enteral Bagi Lansia” 

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh perbandingan tepung 

kedelai dan tepung cangkang telur terhadap kadar kalsium dan karakteristik 

organoleptik makanan enteral bagi lansia. Manfaat dari penelitian ini adalah dapat 

memberikan informasi terkait kandungan kalsium dan karakteristik organoleptik 

formula makanan enteral berbahan tepung kedelai dan tepung cangkang telur. 

Selain itu, penelitian ini juga diharapkan dapat memberikan pengetahuan dan 

keterampilan dalam pengolahan makanan enteral, menjadi inovasi serta referensi 

bagi penelitian selanjutnya, dan memberikan informasi bahwa tepung kedelai dan 

tepung cangkang telur dapat dimanfaatkan sebagai bahan alternatif dalam 

pembuatan makanan enteral tinggi kalsium untuk lansia dengan risiko osteoporosis 

guna membantu memenuhi kebutuhan zat gizi dan memberikan manfaat kesehatan 

jangka panjang. 

Penelitian ini membutuhkan waktu sekitar 10 – 20 menit untuk mencicipi dan 

menilai sampel produk yang saya berikan. Partisipan secara sukarela menilai 

organoleptik dari sampel produk mulai dari kenampakan, citarasa, tekstur, 

kekentalan, aftertase dan kesukaan keseluruhan. Pada penelitian ini terdapat risiko 

yang mungkin dapat terjadi bagi yang memiliki alergi dengan kandungan didalam 

produk. Reaksi alergi yang ditimbulkan mulai dari risiko ringan seperti rasa gatal, 

risiko sedang seperti mual, batuk, kemerahan dan risiko berat seperti muntah, 

bengkak, dan sesak nafas. Produk ini mengandung tepung kedelai, tepung cangkang 

telur, tepung labu kuning, tepung ubi kuning, maltodextrin, gula pasir, minyak 

kanola dan esens vanilla. Proses pengujian organoleptik didampingi oleh tenaga 
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kesehatan dan difasilitasi dengan obat-obatan, serta akses ke fasilitas kesehatan 

untuk mengantisipasi munculnya keluhan alergi setelah mengikuti kegiatan 

pengujian. 

Dalam penelitian ini partisipan yang mengikuti uji organoleptik akan mendapatkan 

reward berupa souvenir sebagai bentuk apresiasi. Identitas partisipan akan 

dirahasiakan dan data yang diperoleh akan digunakan untuk penelitian. Penelitian 

ini bersifat sukarela dan partisipan yang memutuskan untuk ikut, dapat 

mengundurkan diri sewaktu-waktu tanpa dikenai denda ataupun sanksi. Jika ada hal 

yang belum dapat dimengerti atau terdapat keluhan, partisipan dapat menghubungi 

saya Luisa Veni Novaya Siwi (085809343908) atau melalui email 

luisavenins@gmail.com  

 

 

 

 

Peneliti  

Luisa Veni Novaya Siwi 

 

  

mailto:luisavenins@gmail.com
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Lampiran 5. Lembar Penjelasan Penelitian Uji Daya Terima 

 

LEMBAR PENJELASAN PENELITIAN 

 

Salam sejahtera, Eyang. 

Perkenalkan, saya Luisa Veni Novaya Siwi, mahasiswa Program Studi Gizi Sarjana 

STIKes Panti Rapih Yogyakarta. Saya mengajak Eyang untuk berpartisipasi secara 

sukarela dalam penelitian ini. Dalam kegiatan ini, Eyang akan diminta mencicipi 

formula enteral yang telah disiapkan dan memberikan penilaian mengenai 

kenampakan, citarasa, tekstur, kekentalan, aftertase dan kesukaan keseluruhan. 

Penilaian yang diberikan Eyang akan membantu peneliti mengetahui tingkat 

penerimaan lansia terhadap formula enteral yang dikembangkan. Kegiatan ini 

membutuhkan waktu sekitar 10–20 menit dan keikutsertaan Eyang bersifat 

sukarela. Formula enteral yang akan dicicipi terbuat dari tepung kedelai, tepung 

cangkang telur, tepung labu kuning, tepung ubi kuning, maltodekstrin, gula pasir, 

minyak kanola, dan esens vanila.  

Selama kegiatan berlangsung, peneliti akan didampingi tenaga kesehatan dan 

menyediakan pertolongan pertama apabila diperlukan. Semua data dan identitas 

Eyang akan dijaga kerahasiaannya dan hanya digunakan untuk keperluan 

penelitian. Eyang bebas untuk menolak atau mengundurkan diri dari penelitian 

kapan saja tanpa dikenakan sanksi apa pun. 

Apabila ada pertanyaan atau memerlukan informasi lebih lanjut, Eyang dapat 

menghubungi: Luisa Veni Novaya Siwi (085809343908) atau melalui email 

luisavenins@gmail.com. Terima kasih atas kesediaan Eyang untuk berpartisipasi 

dalam penelitian ini. 

Peneliti  

Luisa Veni Novaya Siwi 

 

 

 

 

 

  

mailto:luisavenins@gmail.com
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Lampiran 6.  Inform Consent Uji Organoleptik 

 

INFORM CONSENT 

FORMULIR PERSETUJUAN UNTUK BERPARTISIPASI DALAM 

PENELITIAN 

 

 Judul Penelitian   

Pengaruh Perbandingan Tepung Kedelai dan Tepung Cangkang Telur 

Terhadap Kadar Kalsium Dan Karakteristik Organoleptik Makanan 

Enteral Bagi Lansia 

 

Saya (nama lengkap): 

1. Secara sukarela menyetujui bahwa saya terlibat dalam penelitian ini. 

2. Saya yakin bahwa saya memahami tentang tujuan, proses, dan efek, yang 

mungkin terjadi pada saya jika terlibat dalam penelitian ini. 

3. Saya telah memiliki kesempatan untuk bertanya dan saya puas dengan 

jawaban yang saya terima. 

4. Saya memahami bahwa partisipasi saya dalam penelitian ini bersifat 

sukarela dan saya dapat keluar sewaktu-waktu dari penelitian. 

5. Saya memahami bahwa saya akan menerima salinan dari lembaran 

pernyataan informasi dan persetujuan. 

 

Nama dan Tanda 

Tangan Panelis 

 

        (                                  ) 

Tanggal  

 No. Hp  

 

Saya telah menjelaskan penelitian kepada partisipan yang bertanda tangan di atas 

dan saya yakin bahwa responden tersebut paham tentang tujuan, proses, dan efek 

yang mungkin terjadi jika akan terlibat dalam penelitian ini. 

 

Nama dan Tanda 

Tangan Panelis 

 

          (            )                   

Tanggal  

 No. Hp 085809343908 
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Lampiran 7.  Inform Consent Uji Daya Terima 

 

INFORM CONSENT 

FORMULIR PERSETUJUAN UNTUK BERPARTISIPASI DALAM 

PENELITIAN 

 

 Judul Penelitian   

Pengaruh Perbandingan Tepung Kedelai dan Tepung Cangkang Telur 

Terhadap Kadar Kalsium Dan Karakteristik Organoleptik Makanan 

Enteral Bagi Lansia 

 

Nama Lengkap: 

1. Saya bersedia mengikuti penelitian ini dengan sukarela. 

2. Saya telah mendapatkan penjelasan mengenai kegiatan penelitian ini. 

3. Saya memahami bahwa saya akan diminta mencicipi makanan enteral 

dan memberikan penilaian mengenai warna, aroma, kekentalan, rasa, dan 

tingkat kesukaan saya terhadap produk tersebut. 

4. Saya telah diberi kesempatan untuk bertanya dan mendapatkan 

penjelasan yang saya pahami. 

5. Saya memahami bahwa saya boleh berhenti mengikuti penelitian ini 

kapan saja tanpa ada sanksi atau kerugian. 

6. Saya memahami bahwa nama dan data pribadi saya akan dirahasiakan 

dan hanya digunakan untuk keperluan penelitian. 

 

Dengan ini saya menyatakan bersedia mengikuti penelitian tersebut. 

 

Nama dan Tanda 

Tangan Panelis 

 

        (                                  ) 
Yogyakarta,                   2026 

 

Saya telah menjelaskan penelitian kepada partisipan yang bertanda tangan di atas 

dan saya yakin bahwa responden tersebut paham tentang tujuan, proses, dan efek 

yang mungkin terjadi jika akan terlibat dalam penelitian ini.  

 

Nama dan Tanda 

Tangan Panelis 

 

          (            )                   
Yogyakarta,                   2026 
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Lampiran 8. Formulir Uji Organoleptik 

FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK 

 

Nama Panelis   : 

Tanggal Uji   : 

Umur    : 

Nama Produk   : Enteral dengan Perbandingan Tepung Kedelai dan Tepung 

Cangkang Telur 

 

Anda dimohon untuk mengamati dan memberikan penilaian terhadap kenampakan, 

citarasa, tekstur, kekentalan, aftertase, dan kesukaan keseluruhan produk ini. 

Setelah anda mencicipi, tuliskan penilaian pada tabel yang disediakan dengan 

memberikan penilaian (skor 1-5).  

 

Skor Kenampakan Citarasa Tekstur Kekentalan Aftertase 
Kesukaan 

Keseluruhan 

1 
Sangat Tidak 

Menarik 

Sangat 

Tidak 

Suka 

Tekstur 

sangat 

berpasir 

Sangat kental 
Sangat 

Nyata 

Sangat Tidak 

Suka 

2 Tidak Menarik 
Tidak 

Suka 

Tekstur 

berpasir 

nyata 

Kental Nyata Tidak Suka 

3 Agak Menarik 
Agak 

Suka 

Tekstur 

berpasir 

cukup nyata 

Agak Kental 
Agak 

Nyata 
Agak Suka 

4 Menarik Suka 

Tekstur 

berpasir 

agak nyata 

encer 
Tidak 

Nyata 
Suka 

5 Sangat Menarik 
Sangat 

Suka 

Tekstur 

tidak 

berpasir 

Sangat encer 

Sangat 

Tidak 

Nyata 

Sangat Suka 

 

Silahkan dapat mengisi skor penilaian anda dibawah ini: 

Kode Kenampakan Citarasa Tekstur Kekentalan Aftertase 
Kesukaan 

Keseluruhan 

192       

681       

981       

486       
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Lampiran 9. Formulir Uji Hedonik 

FORMULIR UJI DAYA TERIMA 

 

Nama Panelis   :  

Tanggal Pengisian  :  

Nama Produk   : Enteral dengan penambahan Tepung Kedelai dan Tepung 

cangkang Telur  

 

Anda dimohon untuk mengamati dan memberikan penilaian terhadap kenampakan, 

citarasa, aroma, dan kesukaan keseluruha dari produk yang diberikan. Setelah 

mencicipi, tuliskan penilaian pada tabel yang telah disediakan dengan memberikan 

skor.  

 

Sifat 

Organoleptik 

Kriteria Penilaian  

Sangat Tidak 

Suka 

Tidak 

Suka 

Agak Suka Suka Sangat Suka 

Kenampakan  1 2 3 4 5 

Citarasa 1 2 3 4 5 

Tekstur 1 2 3 4 5 

Kekentalan 1 2 3 4 5 

Aftertase 1 2 3 4 5 

Kesukaan 

Keseluruhan 
1 2 3 4 5 

 

Silahkan dapat mengisi skor penilaian anda dibawah ini :  

Produk Kenampakan Citarasa Tekstur Kekentalan Aftertase 
Kesukaan 

keseluruhan 

Enteral 

dengan 

penambahan 

Tepung 

Kedelai dan 

Tepung 

cangkang 

Telur 

      

 

Kritik dan Saran :  

 

.................................................................................................................................... 
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Lampiran 10. Pelaksanaan Kegiatan Penelitian 

PELAKSANAAN KEGIATAN PENELITIAN 

NO AKTIVITAS 
APRIL MEI JUNI JULI AGUSTUS 

1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

1 

Penyusunan 

Proposal                                                

2 

Ujian 

Proposal                                               

3 Revisi                                               

4 

Pengurusan 

Ijin dan EC                                               

5 

Pembuatan 

Produk                                               

6 

Pengambilan 

Data 

(Laboratorium

/Lapangan)                                               

  

a. Pengujian 

Kandungan 

Kalsium                                               

  

b. Uji 

Organoleptik                                               

  c. Intervensi                                                

  

d. 

Tabulasi/olah 

data                                               

7 

Penyusunan 

Laporan                                               

8 

Ujian/Sidang 

Skripsi                                               

9 

Revisi 

Laporan                                               

10 

Penyusunan 

Draf Artikel                                               

11 

Unggah 

Dokumen ke 

Edlink                                               
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Lampiran 11. Hasil Uji Laboratorium 
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Lampiran 12. Rekapitulasi Data Penelitian 

• Rekapitulasi Uji Kimiawi (Kadar Kalsium) 

Uji Normalitas Shapiro-Wilk Kadar Kalsium 

Perlakuan n Statistik Shapiro-Wilk Sig. Keterangan 

F1 3 0,913 0,427 Normal 

F2 3 0,932 0,496 Normal 

F3 3 1,000 1,000 Normal 

 

Uji Homogenitas Varians (Levene Test) Kadar Kalsium 

Levene Statistic F1 F2 F3 Keterangan 

4,078 2 6 0,076 Homogen 

 

Uji One-Way ANOVA Kadar Kalsium 

Variabel  Nilai F Nilai p (Sig.) Keterangan 

Kadar Kalsium 21,280 0,002 Terdapat perbedaan yang signifikan antar kelompok perlakuan 

 

Uji Ducan (DMRT) Kadar Kalsium 

Perlakuan Rata-rata kadar kalsium Notasi Ducan 

F1 606,33 a  

F2 863,77 b  

F3 1.198,36 c  

 

 

• Rekapitulasi Uji Organoleptik  

Uji Fredman 

Parameter F0 

(Mean±SD) 

F1 

(Mean±SD) 

F2 

(Mean±SD) 

F3 

(Mean±SD) 

p-value Formula 

Terbaik 

Kenampakan 4,17±0,97 3,19±0,88 3,25±0,96 2,94±1,04 0,000 F2 

Citarasa 4,53±0,77 2,81±0,89 2,61±0,80 2,33±0,95 0,000 F1 

Tekstur 4,83±0,44 2,47±0,91 2,25±0,96 1,78±0,86 0,000 F1 

Kekentalan 4,28±0,74 1,64±0,68 2,03±0,65 1,97±0,87 0,000 F2 

Aftertase 3,83±1,27 2,64±0,93 2,69±1,00 2,50±1,15 0,000 F2 

Kesukaan 

Keseluruhan 

4,36±0,89 2,75±0,84 2,53±0,77 2,14±0,99 0,000 F1 

 

Rekapitulasi Ranking  

Parameter F1 F2 F3 Ranking 

Kenampakan 2,21 2,38 2,00 F2 > F1 > F3 

Citarasa 2,25 2,10 1,78 F1 > F2 > F3 

Tekstur 2,33 2,03 1,64 F1 > F2 > F3 

Kekentalan 1,75 2,19 2,10 F2 > F3 > F1 

Aftertase 2,26 2,31 2,06 F2 > F1 > F3 

Kesukaan Keseluruhan 2,40 2,13 1,64 F1 > F2 > F3 

 

Formula Total Skor Ranking 

F1 13,20 1 

F2 13,14 2 

F3 11,22 3 
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Rekapitulasi Uji Organoleptik Wilcoxon 

Parameter Perbandingan Z p-value Keterangan 

Kenampakan F0 vs F1 -3,417 0,001 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -3,497 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -3,476 0,001 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -0,462 0,644 Tidak ada perbedaan 

 F1 vs F3 -1,732 0,083 Tidak ada perbedaan 

 F2 vs F3 -1,896 0,058 Tidak ada perbedaan 

Citarasa F0 vs F1 -5,177 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -4,951 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -4,852 0,000 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -1,356 0,175 Tidak ada perbedaan 

 F1 vs F3 -2,243 0,025 Ada perbedaan 

 F2 vs F3 -1,800 0,072 Tidak ada perbedaan 

Tekstur F0 vs F1 -5,302 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -5,293 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -5,310 0,000 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -0,981 0,326 Tidak ada perbedaan 

 F1 vs F3 -2,969 0,003 Ada perbedaan 

 F2 vs F3 -2,349 0,019 Ada perbedaan 

Kekentalan F0 vs F1 -5,287 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -5,266 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -5,179 0,000 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -2,738 0,006 Ada perbedaan 

 F1 vs F3 -1,523 0,128 Tidak ada perbedaan 

 F2 vs F3 -0,404 0,686 Tidak ada perbedaan 

Aftertase F0 vs F1 -3,901 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -3,252 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -3,630 0,000 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -0,426 0,670 Tidak ada perbedaan 

 F1 vs F3 -0,798 0,425 Tidak ada perbedaan 

 F2 vs F3 -1,606 0,108 Tidak ada perbedaan 

Kesukaan Keseluruhan F0 vs F1 -4,933 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F2 -5,062 0,000 Ada perbedaan 

 F0 vs F3 -5,181 0,000 Ada perbedaan 

 F1 vs F2 -1,577 0,115 Tidak ada perbedaan 

 F1 vs F3 -2,756 0,006 Ada perbedaan 

 F2 vs F3 -2,246 0,025 Ada perbedaan 

 

• Rekapitulasi Uji Daya Terima 

Parameter Nilai 

Volume awal  200 ml 

Rata-rata sisa 87 ml  

Rata-rata konsumsi 113 ml 

Presentase daya terima 56,5% 

Presentase sisa 43,5% 
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Lampiran 13. Output Analisis Data 

1. Uji Kimiawi (Kadar Kalsium) 

• Uji Normalitas Shapiro Wilk 

Tests of Normality 

 

SampelFormula 

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

 Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

Kalsium F1 .300 3 . .913 3 .427 

F2 .285 3 . .932 3 .496 

F3 .175 3 . 1.000 3 1.000 

a. Lilliefors Significance Correction 

• Uji Homogenitas Levene 

Test of Homogeneity of Variances 

Ca   

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

4.078 2 6 .076 

• Uji ANOVA 

ANOVA 

Ca   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 528735.690 2 264367.845 21.280 .002 

Within Groups 74541.158 6 12423.526   

Total 603276.848 8    

 

Descriptives 

Ca   

 N Mean 

Std. 

Deviation Std. Error 

95% Confidence Interval for 

Mean 

Minimum Maximum Lower Bound Upper Bound 

F1 3 606.32633 129.083013 74.526112 285.66635 926.98631 460.981 707.608 

F2 3 863.76733 142.657611 82.363410 509.38618 1218.14848 747.562 1022.981 

F3 3 1198.36200 16.030000 9.254925 1158.54127 1238.18273 1182.332 1214.392 

Total 9 889.48522 274.608095 91.536032 678.40275 1100.56769 460.981 1214.392 

 

• Uji Duncan (DMRT) Kadar Kalsium 

Ca 

Duncana   

sampel formula 

enteral N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

F1 3 606.32633   

F2 3  863.76733  

F3 3   1198.36200 

Sig.  1.000 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000. 
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2. Uji Organoleptik  

• SPSS Uji Organoleptik Kenampakan 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Kenampakan F0 36 4.17 .971 1 5 

Kenampakan F1 36 3.19 .889 1 5 

Kenampakan F2 36 3.25 .967 1 5 

Kenampakan F3 36 2.94 1.040 1 5 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Kenampakan F0 3.42 

Kenampakan F1 2.21 

Kenampakan F2 2.38 

Kenampakan F3 2.00 

 

Test Statisticsa 

N 36 

Chi-Square 36.035 

df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

Test Statisticsa 

 

Kenampakan F1 

- Kenampakan 

F0 

Kenampakan F2 

- Kenampakan 

F0 

Kenampakan F3 

- Kenampakan 

F0 

Kenampakan F2 

- Kenampakan 

F1 

Kenampakan F3 

- Kenampakan 

F1 

Kenampakan F3 

- Kenampakan 

F2 

Z -3.417b -3.497b -3.476b -.462c -1.732b -1.896b 

Asymp. 

Sig. (2-

tailed) 

.001 .000 .001 .644 .083 .058 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 

c. Based on negative ranks. 

 

• SPSS Uji Organoleptik Citarasa 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Citarasa F0 36 4.53 .774 1 5 

Citarasa F1 36 2.81 .889 1 4 

Citarasa F2 36 2.61 .803 1 4 

Citarasa F3 36 2.33 .956 1 5 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Citarasa F0 3.88 

Citarasa F1 2.25 

Citarasa F2 2.10 

Citarasa F3 1.78 

 

Test Statisticsa 
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N 36 

Chi-Square 65.303 

df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

Test Statisticsa 

 

Citarasa F1 - 

Citarasa F0 

Citarasa F2 - 

Citarasa F0 

Citarasa F3 - 

Citarasa F0 

Citarasa F2 - 

Citarasa F1 

Citarara F3 - 

Citarasa F1 

Citarasa F3 - 

Citarasa F2 

Z -5.177b -4.951b -4.852b -1.356b -2.243b -1.800b 

Asymp. 

Sig. (2-

tailed) 

.000 .000 .000 .175 .025 .072 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 

 

• SPSS Uji Organoleptik Tekstur 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Tekstur F0 36 4.83 .447 3 5 

Tekstur F1 36 2.47 .910 1 4 

Tekstur F2 36 2.25 .967 1 4 

Tekstur F3 36 1.78 .866 1 4 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Tekstur F0 4.00 

Tekstur F1 2.33 

Tekstur F2 2.03 

Tekstur F3 1.64 

 

Test Statisticsa 

N 36 

Chi-Square 77.575 

df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

 

Test Statisticsa 

 

Tekstur F1 - 

Tekstur F0 

Tekstur F2 - 

Tekstur F0 

Tekstur F3 - 

Tekstur F0 

Tekstur F2 - 

Tekstur F1 

Tekstur F3 - 

Tekstur F1 

Tekstur F3 - 

Tekstur F2 

Z -5.302b -5.293b -5.310b -.981b -2.969b -2.349b 

Asymp. Sig. (2-

tailed) 
.000 .000 .000 .326 .003 .019 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 
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• SPSS Uji Organoleptik Kekentalan 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Kekentalan F0 36 4.28 .741 2 5 

Kekentalan F1 36 1.64 .683 1 3 

Kekentalan F2 36 2.03 .654 1 3 

Kekentalan F3 36 1.97 .878 1 4 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Kekentalan F0 3.96 

Kekentalan F1 1.75 

Kekentalan F2 2.19 

Kekentalan F3 2.10 

 

Test Statisticsa 

N 36 

Chi-Square 76.842 

df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

Test Statisticsa 

 

Kekentalan 

F1 - 

Kekentalan 

F0 

Kekentalan F2 

- Kekentalan 

F0 

Kekentalan 

F3 - 

Kekentalan 

F0 

Kekentalan F2 

- Kekentalan 

F1 

Kekentalan 

F3 - 

Kekentalan 

F1 

Kekentalan F3 

- Kekentalan 

F2 

Z -5.287b -5.266b -5.179b -2.738c -1.523c -.404b 

Asymp. Sig. (2-

tailed) 
.000 .000 .000 .006 .128 .686 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 

c. Based on negative ranks. 

 

• SPSS Uji Organoleptik Aftertase 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Aftertase F0 36 3.83 1.276 1 5 

Aftertase F1 36 2.64 .931 1 4 

Aftertase F2 36 2.69 1.009 1 5 

Aftertase F3 36 2.50 1.159 1 5 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Aftertase F0 3.38 

Aftertase F1 2.26 

Aftertase F2 2.31 

Aftertase F3 2.06 

 

Test Statisticsa 

N 36 

Chi-Square 30.099 
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df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

Test Statisticsa 

 

Aftertase F1 - 

Aftertase F0 

Aftertase F2 - 

Aftertase F0 

Aftertase F3 - 

Aftertase F0 

Aftertase F2 - 

Aftertase F1 

Aftertase F3 - 

Aftertase F1 

Aftertase F3 - 

Aftertase F2 

Z -3.901b -3.252b -3.630b -.426c -.798b -1.606b 

Asymp. Sig. 

(2-tailed) 
.000 .001 .000 .670 .425 .108 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 

c. Based on negative ranks. 

 

• SPSS Uji Organoleptik Kesukaan Keseluruhan 
Descriptive Statistics 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

Kesukaan Keseluruhan F0 36 4.36 .899 1 5 

Kesukaan Keseluruhan F1 36 2.75 .841 1 4 

Kesukaan Keseluruhan F2 36 2.53 .774 1 4 

Kesukaan Keseluruhan F3 36 2.14 .990 1 5 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

Kesukaan Keseluruhan F0 3.83 

Kesukaan Keseluruhan F1 2.40 

Kesukaan Keseluruhan F2 2.13 

Kesukaan Keseluruhan F3 1.64 

 

Test Statisticsa 

N 36 

Chi-Square 65.895 

df 3 

Asymp. Sig. .000 

a. Friedman Test 

 

Test Statisticsa 

 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F1 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F0 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F2 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F0 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F3 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F0 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F2 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F1 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F3 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F1 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F3 - Kesukaan 

Keseluruhan 

F2 

Z -4.933b -5.062b -5.181b -1.577b -2.756b -2.246b 

Asymp. Sig. (2-

tailed) 
.000 .000 .000 .115 .006 .025 

a. Wilcoxon Signed Ranks Test 

b. Based on positive ranks. 
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3. Perhitungan Energi Menggunakan NutriSurvey 
F1 (52gram) 

 
F2 (52 gram) 

 
F3 (52 gram) 

 
 

4. Uji Daya Terima  

No 

Panelis 

Kenampakan 
Citarasa Tekstur Kekentalan Aftertase 

Kesukaan 

Keseluruhan 

F0 F0 F0 F0 F0 F0 

1 4 3 3 3 2 4 

2 4 4 4 4 4 4 

3 4 3 4 4 4 3 

4 4 2 2 4 2 2 

5 3 2 4 4 4 2 

6 2 2 2 2 2 2 

7 4 4 4 3 4 4 

8 4 2 2 2 2 2 

9 3 3 3 3 3 3 

10 4 3 4 4 4 4 

Rata-rata  3,6 2,8 3,2 3,3 3,1 3,0 

 

SISA FORMULA 

No 

Panelis Sebelum Sesudah 

1 200 130 

2 200 0 

3 200 160 

4 200 100 

5 200 135 

6 200 170 

7 200 170 

8 200 0 
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9 200 0 

10 200 0 

Jumlah Rata-Rata 87 

Rata Rata Sisa % 43 
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Lampiran 14. Dokumentasi Penelitian 

 

Pembuatan Tepung Cangkang Telur 

    

    
 

Formulasi Formula Enteral 

    

    
 

Proses Pembuatan Formula Enteral 
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Uji Organoleptik 

   

   
 

Uji Daya Terima 
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Lampiran 15. Bukti Konsultasi dengan Pembimbing 1 dan 2 

Seminar Proposal 

 

Seminar Hasil 
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Lampiran16. Turnitin 

 


